
 

 

 

Стратегическая сессия  

РУССКАЯ КУХНЯ: НЕМАТЕРИАЛЬНОЕ НАСЛЕДИЕ И ИСТОРИЧЕСКИЙ ОПЫТ 
ВЛАДИМИРО-СУЗДАЛЬСКОЙ ЗЕМЛИ 

 
12 декабря 2025 г., 14.00-15.30 

Площадка 2 / Малая арена 
Суздаль Арена, ул. Коровники 45А, г. Суздаль 

 
Цель: 
В преддверии 60-летнего юбилея самого известного в мире 

туристического маршрута России «Золотое кольцо» необходимо 
проанализировать и зафиксировать многолетний опыт и гастрономическое 
наследие в сфере российского гостеприимства во Владимирской области и 
частности в городе Суздаль, откуда начался первый туристический маршрут и 
современная история организованного туризма в нашей стране. Выстраивание 
механизмов логического продолжения достижений профессионального 
сообщества 1000-летнего г. Суздаль в области русской гастрономии в формате 
создания Школы русской кухни – современного формата обучения для 
поваров и предпринимателей со всей России, которые могут приезжать во 
Владимирскую область за вдохновением и знаниями. 

 
 
Модератор:  
Екатерина Шаповалова, автор-методист и руководитель федерального 

проекта «Гастрономическая карта России», лауреат премии Правительства 
Российской Федерации в области туризма, эксперт-член рабочей группы 
Минпромторга России по вопросам популяризации русской кухни 

 
Спикеры: 
Юлия Бояркина – Министр предпринимательства и туризма 

Владимирской области 
 
Сергей Лобанов – заместитель директора Департамента развития 

внутренней торговли Минпромторга России, заместитель председателя 
рабочей группы Минпромторга России по вопросам популяризации русской 
кухни 

 



 

 

Игорь Кехтер – ресторатор, исследователь русской кухни, владелец 
ресторанов «Огурец» (Суздаль), «Винокурня», «Настоять на своем» 
(Владимир), основатель Музея российских национальных напитков 
(Гаврилов Посад) 

 
Анна Жукова – президент Национальной ассоциации кулинаров России, 

ресторатор, рестораны «Лепота», «Улей» (Суздаль) 
 
Александр Болонин – ресторатор, предприниматель, г. Суздаль 
 
Елена Сабурова – сооснователь кондитерской «Slovno в мае»  
 
Оксана Димова – директор по маркетингу ООО «Покровский пряник» 

 
Мария Рубцова – начальник управления культуры Администрации 

Округа Муром  
 

Игорь Николаев – заместитель директора по взаимодействию с 
органами власти и коммуникациями туроператора FUN&SUN 

 
Вопросы для обсуждения: 

 Русская кухня как обязательная составляющая российского 
турпродукта. Как почувствовать себя в России через еду? Рост мест с 
русской кухней как мерило экономической успешности региона. 

 История становления сферы гостеприимства и коммерциализации 
русской кухни для сферы организованного туризма во Владимире и 
Суздале, наследие первого инфраструктурного туристического проекта 
России; 

 Гастрономическая карта Владимирской области с 2016 года: рестораны 
и отели как дидактические объекты для подготовки кадров для сферы 
русской кухни 

 Существует ли патриотизм в еде? Действующие и разрабатываемые 
меры государственной поддержки и преимущества для предприятий, 
которые выбирают в качестве специализации русскую кухню 

 5 причин открывать объекты русской кухни уже сегодня? Уровень 
развития индустрии производства региональных продуктов и 
ингредиентов, готовых решений, оборудования, инвентаря и товаров в 



 

 

смежных отраслях для предприятий питания, специализирующихся на 
русской кухне  

 Школа русской кухни: амбиции и перспективы 
 

 
 


